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I. Fonn hagginda molumat
Fonnin kodu: IPF 00847
Fonnin novii: asas/secma
Todris ili: 2025/2026
Tadris semestri: Payiz
Tadris formasi: ayani/qiyabi/onlayn
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Tadris yiikii: 60 saat (30/30)
Kredit say1: 4

Kafedra: “Miihandislik va tatbiqi elmlar”

I1. Miisllim haggimda malumat

Fonni todris edon miisllim: dos., t.e.n.Omarova Elza Madot
E-mail iinvani: elza-omarova@mail.ru

is telefonu:
Talobalor iiciin gobul vaxtlari: haftonin ITI giinlori 14%°-15%



III. Fonnin tasviri

Giindolik qgida rasionunun osas elementlorindon sayilan siid vo siid mohsullar1t zongin
kimyavi torkibs, bioloji vo qidaliliq doayerine, insan orqanizmi ii¢lin miistosna fizioloji
ohomiyyato malik olan mohsullardandir. Eyni zamanda onlar insanlarin normal inkisafinda,
xostoliklorin  garsisinin - alinmasinda, is qabiliyystinin artirilmasinda, Omriin uzadilmasi
proseslorindo do boylik rola malikdirlor.

Diinya ohalisinin qida mahsullar1 ilo tomin olunmast masalalorinin hallinds iso siid vo siid
mohsullar xiisusi yer tutur.

Bu baximdan, “Siid texnologiyasi” kursunun dyronilmosi 050642 - “Qida miihondisliyi”
ixtisasi iizro bakalavr pillasindos tohsil alan tolabalor ii¢lin ¢ox vacibdir. Onlar eyni zamanda stid
vo siidiin emalinin ikinci dorocoli mohsullarinin istehsali, gablagdirilmasi, saxlanmasi vo
dasinmasi proseslorindo tolob olunan iimumi texnoloji vo sanitar-gigiyenik qaydalara riayot
etmoyin isullar1 vo sortlori haqqinda xiisusi biliklors yiyslonmalidirlor.

Biitlin bunlar nozors alinaraq, “Siid texnologiyas1” kursunun tadrisinde ayri-ayr1 mévzular
soklindo tobii inok siidiinliin todarikii vo kimyovi torkib xiisusiyyatlori, fermalarda
(kombinatlarda) ilk emali, ondan pasterizo vo barpa edilmis, sterilizo olunmus siidiin istehsal
texnologiyalari, onlar osasinda qaymagin, turs (tursudulmus) siid mohsullarinin, kosmik vo
kosmik momulatlarinin, kora yagi, dondurma vo pendirlorin, siid konservlori vo diger bu kimi
mohsullar alinmasinin elmi asaslar1 vo texnologiyalarinin dyronilmasi giiniin aktual vo vacib
maosalalorindon sayilir.

IV. Fonnin magsadi va vazifalori

“Stid texnologiyas1” fonninin todrisinin moqsadi miiasir qida texnologiyalarmin elmi
osaslar1 nozors alinaraq, golocok miitoxassislora tobii inok siidii osasinda siid vo siid mohsullart
istehsalinin timumi proseslari, siidiin ilk emali, mikrobiologiyas: va gigiyenasi, konkret olaraq
tabii vo barpa edilmis siid asasinda qaymagq, kors yagi, tursudulmus (turs stid) mohullari, kosmik
vo usaqlar ii¢iin siid mohsullari, dondurmalar vo pendirlar, siid konservlari, siidiin emalinin ikinci
dorocoli mohsullarinin (siid zordabi, siid sokori vo s.) texnologiyalar1 haqqinda biliklori
asilamaqdir.

Burada, homg¢inin 6lko liglin perspektiv olan camig siidiindon bir sira siid mohsullarinin
istehsal texnologiyalarinin dyronilmasi masalslorindon do bahs olunur.

Fonnin todrisi qarsisinda duran vozifolor asagidakilardir:

e Golacok miitoxassis bu fonnin todrisinin sonunda qida mohsullarinin keyfiyyatino qoyulan
talablori, hamg¢inin onlarin toyini tisullarini 6yronacokdir.

e (Golocok miitoxassis bu fonnin todrisinin sonunda qida mohsullarinin torkibi, saxlanma
zaman1 bas veron doyisikliklor, onlarin fiziki-kimyovi gdstaricilorini, homginin
keyfiyyatinin yiiksaldilmasi yollarini1 dyronacakdir.

V. Fonnin todris metodologivast - Bu fonnin tadrisi prosesinda miihaziralorin tagdimat
vasitasila talobalora ¢atdirilmasi, aktiv va interaktiv miizakiralorin aparilmasi, komanda saklinda
layihalarin icrasi, doarsin sonunda miihaziraya aid — videogarx saklinds materialin taqdim
edilmasi, sarbast islorin yazilmasi va test tapsiriglarimin  yerina yetirilmasi kimi genis ¢esidda
tadris va talim tisullarindan istifads edilir.

VL. Oyranmonin naticalori:

Bu fonni monimsodikdon sonra tolosbe  “Siid texnologiyasi® fonninin dorinliklorine
yiyalonarak siid vo slid mohsullar istehsalinda tolob olunan movcud vo perspektiv texnoloji
emal proseslorinin aparilmasi vo idaro olunmasi ilo olagodar texnoloji biliklor aldo etmokla,
onlarin istehsalda tatbiqi imkanlarina malik olacaq.

Siid vo siidiin biitiin tursudulmus mohsullari, o cimlodon gaymagq, kors yagi, qatiq, camis
va inok pendirlorinin alinma texnologiyasi, fiziki-kimyavi vo mikrobioloji gostaricilora asason
analiz etmoyi Oyronocok, siidiin tullantisiz emali vo ikinci dorocoli emal mohsullari, onlarin




osasinda miixtalif mohsullarin istehsali vo beloliklo qazanilan nozori vo praktiki biliklorini totbiq
vo tohlil edacak.

Kursun todrisi basa ¢atandan va biitiin movzular monimsanildikdon sonra tolobalor:
Bilmolidirlor:
¢ Siidiin vo ondan alinan biitiin tursudulmus siid mohsullarinin1 organoleptik, fiziki-
kimyaovi yolla analizi
e Xama vo kosmik, usaq qidalar1 vo digar siid mohsullarinin mikrobioloji gostaricilor
tizro keyfiyyetinin toyini
e Koro yagi, pendir,siid konservlorinin istehsal texnologiyasini, homginin siidiin emali
va ikinci daracali emal mahsullari, onlarin asasinda miixtalif mohsullarin istehsali

proseslori
Bacarmahdirlar:
e Qida mohsullarimin keyfiyyot gostaricilorini orqanoleptik iisullarla miisyyon
etmak

e Qida mahsullarinin keyfiyyat gostaricilarini laborator analizlor:
spektrofotometriya, kolorimetriya, polyarimetriya vo s. vasitasilo miidyyan
etmak

VII. Prerekvizitlor
Bu fonnin tadrisina qadoar talobalora “Ixtisasa giris”, ”Qida mahsullarimin keyfiyyatina texniki-

kimyavi nazarat”, “Qida mahsullarimin tohliikasizliyi”, “Qida mikrobiologiyasi” va s. fonlor
tadris olunmalidir.
VIII. Fonnin miihazirs movzular
Burada fonn tizrs tolobolora miithazire mévzularinin adlar1 toqdim olunur:

FONNIN MOVZULARI:

1. Giris, kursun predmeti, holl etdiyi masalalor, digor fonlorlo slagesi. Siid mohsullar

istehsalinin tarixi va diinyada voziyyati.

2. Fermalarda alinan vo zavodda emal olunan siidiin mikrobiologiyas1 vo gigiyenasi.

3. Siid mohsullar1 istehsalinin timumi proseslari va ilkin emali.

4. Siidiin vo qaymagn istehsal texnologiyalari.

5. Tursudulmus siid mohsullarinin istehsal texnologiyalari.

6. Xama vo kosmik momulatlarinin istehsal texnologiyalari.

7. Usaq qidasi ti¢lin siid mohsullarinin istehsal texnologiyalari.

8. Kora yaginin istehsal texnologiyast.

9. Dondurmalarin istehsal texnologiyalari.

10. Pendir istehsalinin texnologiyasi.

11. Duzlu suda yetisdirilon vo uzun miiddot saxlana bilon pendirlorin istehsal
texnologiyalart.

12. ©rgin pendirlarin istehsal texnologiyasi.

13. Siid konservlarinin istehsal texnologiyasi.

14. Siidiin tullantisiz emal1 va ikinci doracali emal mohsullari, onlarin asasinda miixtalif
mohsullarin istehsali.

15. Camis siidiindon miixtslif mohsullar istehsalinin texnologiyasi.

IX. Fonnin miihazirs matnlari
Fonn iizrs biitiin mithazire matnlori va taqdimatlar, habelo zoruri mosgolo materiallar1 elektron
formatda Universitetin saytinda “Virtual universitet” bolmosindo, (http://unec.edu.az/) vo eyni
zamanda miiallimin soxsi kabinetinds yerlosdirilir.
X. Talab olunan dorslik, dors vasaiti va adabiyyatlar

Osas adabiyyat:




1. ©zimov O.M., Axundova N.O., Qadimova N.S. Siid vo slid mohsullarinin texnologiyasi
Baki, “Igtisad universiteti” Nosriyyat1, 2016, 390 s.

2. ®hmodov D.1., Ozimov ©.M., Musayev N.X. Yeyinti yaglari, siid vo siid mohsullarinin
ekspertizasi. Baki, “Casioglu” nosriyyati, 2002, 363 s.

3. Qurbanov N.H., Omarova E.M. laso mohsullar1 texnologiyasmin nazori osaslari.
Doarslik., Baki, “Iqtisad Universiteti” nasriyyati, 2010, 550 s.

4. Ugiincii, M., “A’dan Z’ye Peynir Teknolojisi”, II Cilt, Meta Basim, Bornova, Izmir,
2008.

5. Fox, P.F., “Cheese: Chemistry, Physics and Microbiology, Vol 1-2. Applied Science
Publishers, London And New York, 1999.

6. Ugiincii, M., “Siit Teknolojisi”, Meta Basim, Bornova. 2010

7. Metin, M., Oztiirk, G.F., Siit Mamulleri Analiz Yéntemleri, EMYO Yayinlari, No.24.

2002

8. Kypb6anos H.I'., MycaeB H.X., Ilepecuunsiii M.W. [IpumeHnenre nuineBbx 100aBOK,
OMOJIOTUYECKH AKTHUBHBIX BEIIECTB W HHIPEIUEHTOB B IMPOU3BOJACTBE MPOAYKTOB IHTAHHUS.
Teopus u npaktrka. Yueb. nocobue. baky, U3n. “Igtisad Universiteti”, 2015, -620 c.

9. OnenoB IO.A. TexHonorus u 060pyAoBaHUE Ui MPOU3BOJCTBA MOPOKEHOTOo. — M.:
M3a-Bo «/JleJIn», 2009, -263 c.

10. Xpammo A.I'., XKapunoB A.W. u ap. IlosHOe M panMOHAIBHOE HCIOJIb30BAHUE
MOJIOYHOM CHIBOPOTHK Ha MpHHIUIAX 0e30TxomHoi TexHojormu. Yd. Ilocobue. CtaBpomnosb,
2007, -120 c.

11. ApcenseBa T.II. Texuonorust u penentypsl. T.4. Mopoxenoe. - CII6.: THOP/,

2003. - 184 c.CripaBOYHHMK TE€XHOJIOTa MOJIOYHOTO TPOU3BOJCTBA.

12. Tony6eBa JI.B., IlonomapeBa A.H., Ilonsuckuii K.K. CoBpemeHHas TeXHOIOTHS
MoOJIOKa nactepu3zoBaHHoro. — Boponex.: M3n-so BI'Y, 2001. — 104 c.

13. HInpnosckas, B.II. Opranonentudyeckue cBOKWCTBa MOJIOKA U MOJIOYHBIX NPOIYKTOB:
Cnpasounuk / B. I1. Hluanosckas. - M.: Konoc, 2004. - 360 c.

14. PsabueBa C. A. OUNKO-XUMUYECKHE OCHOBBI TEXHOJOTUU JAKTyN03bl. CTaBpOIMOIb,
Hzn-so Ces-Kasl'TVY, 2001

15. bpenuxun, C.A. TexHonornueckoe 0OOOPYJOBaHUE TMPENNPUATHH MOJOYHOU
MPOMBIIIIEHHOCTH: yueb. nocooue st By30B / C. A. bpenuxus. - M.: KosnocC, 2010. - 408 c.

16. Onenes 0. A. TexHosnorust u 0o60pyJ0BaHUE [l MPOU3BOJICTBA MOPOKEHOTO. — M.:
N3n-Bo «/Jle JIn», 2009, — 263 ¢

17. http://ebp.ege.edu.tr/DereceProgramlari/Detay/1/37/2632/932001

18. Istanbul Texniki Universitesi

http://www.food.itu.edu.tr/lisans-egitimi/ders-icerikleri

19. The Universite of British Columbiya
https://wiki.ubc.ca/Course:FNH200/Lessons/Lesson 07
20. Y1ildiz Teknik Universitesi

http://www.bologna.yildiz.edu.tr/index.php?r=course/view&id=3767&aid=109

21. MockoBckuil I'ocynapcrsennsiii Y HuBepenret [Inmesbix [IponsBoacts

https://www.mgupp.ru/sveden/osnovnye-obrazovatelnye-programmy/

9lava adobiyyat:
1. Poroxun B.B. buoxumusi MoIoKa ¥ MOJIOYHBIX MPOAYKTOB. YU.MMOCOOHUE NSl BY30B. —
CII6: TUOP/, 2006, -320 c.
2. CrenanoBa A.M. CnpaBOYHMK TEXHOJIOTa MOJIOYHOI'O NMPOM3BOACTBA: TexHonorus u
peuentypsl.T.1 u T.2. — CI16: TUOP/, 2002 u 2006 r, 384 u 336.


http://ebp.ege.edu.tr/DereceProgramlari/Detay/1/37/2632/932001
http://www.food.itu.edu.tr/lisans-egitimi/ders-icerikleri
https://wiki.ubc.ca/Course:FNH200/Lessons/Lesson_07
http://www.bologna.yildiz.edu.tr/index.php?r=course/view&id=3767&aid=109
https://www.mgupp.ru/sveden/osnovnye-obrazovatelnye-programmy/

3. I'enepamoBa H.A., KypGanoa M.I. TexHonorus NEIbHOMOJOYHBIX MPOIYKTOB.
Yueb.mocobue. Kemep.rexu.uacr.numr.mpom.Kemeponro, 2005, -148 c.
4.306koBa 3. C. Cos 1 mpoxyKThl Ha ee ocHoBe. — M.: 2001. — 142 c.
5.Kpycs I'.H., Xpamuos A.I'., Bonokutruna 3.B., Kapneiues C.B. TexHosiorus Mojioka u
MOJIOYHBIX TTpoAYKTOB. [Tox pea. A.M.Ianbirunoi. — M.: Konoc, 2006. — 455 c.
6. Crenanenxo [1.I1. MukpoOnosorus Moioka 1 MOJIOYHBIX POAyKTOB. M., 2003, 415 r.

7. Spreer Edgar.

Technologie der Milchverarbeitung. Rohstoff Milch, Be-

und

Verarbeitung, Maschinen, Anlagen und Gerite, Milcherzeugnisse.: Veb Fachbuchverlag Leipzig,

2007, 540 s.

XI. Movzularim mazmunu va tadris-tematik bolgiisii

Burada cadval formasinda fonn iizra todris olunan miihaziralorin haftalar iizro bélgiisii verilir.
Cadvalda haftonin sira sayr, miihaziro movzularuin adlari, har bir mévzuda toxunulacaq asas
masalalor, mévzunu oyronmak iiciin istifado olunan asas manba tizra miivafiq fasillor yaxud

maévzular geyd olunur.

s/s Movzularin ad: Moévzunun asas mozmunu Iddabiyyat Miihazirs
moanbalari tarixi
vV saati
Giris. Fonnin Azarbaycanda siidgiilityiin tarixi | 1.9zimov.9.M., 2 saat
predmeti, hall vo inkisafi, siid mohsullarinin | Darslik, Baki 2016 —
etdiyi mosalolor, | torkibi vo qidaliliq  doyeri, | fosil
digor fonlorlo qidalanmada stid mohsullarmin | 2 Apcensesa T.I1.
olagosi. Siid rolu, homg¢inin siidiin kimyovi | Texnonorus u
mohsullari torkibi: su, yaglar, ziilallar, sid | penenrypsr. T.4.
istehsalinin sokori, mineral maddalar, | Mopoxenoe. - CII6.:
tarixi vo vitaminlor, fermentlor haqqinda | THOP/, 2003. - 184
diinyada genis molumat verilir. ¢.CrIpaBoYHHK
voziyyati. TEXHOJIOTa MOJIOYHOTO
npousBojcTBa. fosil I
Fermalarda Stidiin gigiyenasl, stidiin 1. ©zimov.O.M., | 2 saat
alinan va bakterial %) mexaniki | Axundova N.O.,
zavodda emal cirklonmasi, heyvanlarin baytar | Qadimova N.S. Siid
olunan siidiin nozarati, sidiin tomizlonmasi, | vo siid mohsullarinin
mikrobiologiyas | stidiin baktofuqda tomizlonmasi, | texnologiyasi. Darslik,
1vo gigiyenasi. | siidiin soyudulmasi, saxlanmasi, | Bak1 2016 — fasil 1I
stidiin ndgsanlart  vo onun | 2.bpenuxus, C.A.
yaranma soboblori haqda bohs | Texnonornueckoe
edilir. o0opy0oBaHue
MpEATPUITHI
MOJIOYHOM
MPOMBIIIIIEHHOCTH
yueb. mocobue s
By3oB / C. A.
bpenuxus. - M.
KomocC, 2010. - 408
c. fasil 11
Stid mohsullar1 | Pasterizo va barpa edilmis 1. ©Ozimov ©O.M,,
istehsalinin stidiin istehsal texnologiyasi, Axundova N.O,, | 2 saat
imumi yiiksok yagliligl, argin siidiin Qadimova N.S. Siid



http://www.zvab.com/servlet/BookDetailsPL?bi=18472022798&searchurl=hl%3Don%26tn%3Dtechnologie%2520der%2520milchverarbeitung%26sortby%3D20%26an%3Dedgar%2520spreer
http://www.zvab.com/servlet/BookDetailsPL?bi=18472022798&searchurl=hl%3Don%26tn%3Dtechnologie%2520der%2520milchverarbeitung%26sortby%3D20%26an%3Dedgar%2520spreer

proseslori va
ilkin emal1

istehsal texnologiyasi. Ziilall1
siidiin istehsal texnologiyasi,
homginin sterilizo edilmis
siidiin istehsal texnologiyasi.
Miixtoalif tsiillarla siidiin
sterilizo edilmosi. Siidiin

vo siid mohsullarinin
texnologiyasi. Darslik,
Baki, “Iqtisad
Universiteti”
nasriyyat, 2016, 390
s. fosil III

istiliklo emalinin onun torkibino | 2.I'enepanoBa, H.A.,
tosiri hagqinda molumatlar Kypbanoga, M.T.
verilmisdir. Texuonorus
EJTbHOMOJIOYHBIX
MPOAYKTOB: y4eOHOe
nocobue. /
Kemeposckuii
TEXHOJIOTHUECKU I
WHCTUTYT  NHILEBOU
NPOMBIIIICHHOCTH. —
KemepoBo, 2005. —
148 c. fosil 111
Siidiin va Vitaminli siidiin istehsal | 1.9zimov.O.M.,
gaymagin texnologiyasi. Stidiin yagda holl | Dorslik, Bak1 2016 | 2 saat
istehsal olan A vo D vitaminlori ilo | —fosil III
texnologiyalar1. | zonginlogdirilmoasi. Borpaedilmis | 2.'onmy6eBa  JL.B.,
siidiin istehsal texnologiyasi. Stid | [TonomapeBa A.H.,
zilallarinin  istiliyin  tosirindon | [TonsHCKMIA K.K.
doyisilmaesi. Stid yaginin istiliyin | CoBpeMeHHas
tosirindon doyisilmoasi. Vitamin vo | TEXHOJIOTHST MOJIOKA
fermentlorin temperaturun | acTepU30BAHHOTO.
tosirindon  doyisilmasi. Pasteriza | — Boponex.: 1U31-Bo
edilmis qaymagin istehsal | BI'Y, 2001. — 104 c.-
texnologiyasi. Pasterizo vo | fosil 11T
sterizoolunmus qaymagin fiziki-
kimyavi gostaricilari.
Pasterizoolunmus qaymagin
mikrobioloji gostaricilari.
Qaymagin dondurulub
saxlanmasi. Sterilizo edilmis
gqaymag. Pasterizo \6)
sterizoolunmus gaymagin
organoleptiki gostoricilori.
Olavolor  olunmus  gaymagin
texnologiyast haqda otrafh
molumatlar verilmisdir.
Tursudulmus Turs siid mohsullarmin  osas | 1.9zimov OM.,
siid xususiyyotlori.  Turs siid | Axundova N.O,, | 2 saat
mohsullarinin mohsullarinin istehsalininu | Qodimova N.S. Siid
istehsal imumi texnoloji  sxemi. Turs | va siid mohsullarinin
texnologiyalar1. | siid mohsllarinin gesidlori, | texnologiyasi.
Kefirin, ayranin, yoqurtun, | Dorslik, Bak,
qatigin  istehsal texnologiyasi. | “igtisad
Asidofilli siidiin istehsal | Universiteti”




texnologiyasi. Asidofilli qatigin
istehsal texnologiyasi. Qimizin
istehsal texnologiyasi. Xamanin
istehsal texnologiyasi.

nasriyyati, 2016, 390
s. fasil IV

2KugxkoB B. E.
Hayuno-
TECXHUYCCKHEC
OCHOBBI
OMOTEXHOJIOTHU
QTbTEPHATUBHBIX
BapHAHTOB HAIUTKOB
nu3 MOJIOYHOH
CBIBOPOTKH. -
PocroB-na-/lony,
M3n. CKHL[ BIII,
2000. — 135 c. fasil
II

Xama vo Xamanin istehsal texnologiyasi. | 1.9zimov.9.M.,
kosmik Pasterizo edilmis qaymagin paste- | Darslik, Baki 2016 — | 2 saat
momulatlarinin | rizasiya rejimi, qaymagmn 85°- | fosil V
istehsal 95°C  temperaturda  pasterizo | 2.1lIuanosckas, B.I1.
texnologiyalart | edilmasi. Kosmiyin istehsal | Opranonentuyeckue
texnologiyasi. Laxtani | cBoiicTBa MOJIOKA H
qizdirmaqla  kosmiyin  tursu | MOJOYHBIX
isulu ilo istehsali. Kosmiyin | mpoayKToB:
tursu-qursaq fermenti ilo | CrpaBounuk / B. I1.
istehsali. Morholo  iisulu ilo | lluanosckas. - M.:
kosmik istehsali.  Kosmiyin | Konoc, 2004. - 360 c.-
saxlanmasi, dondurulmasi. | fasil V
Kosmik momulatlari. Asidofil
pastast. Dovga ugln pasta.
Borpa edilmis siiddon kosmik
istehsali.  Kosmik vo kosmik
momulatinin quisurlart.
Stizmonin istehsal
texnologiyast. Sorun
hazirlanmasi.
Usaq qidas1 Usaqglar gtin  kefir. Usaqlar
tiglin siid ticlin turs xama. Usaglar g¢lin | 1.9zimov O.M., | 2 saat
mohsullarinin kosmik. Kosmiyin torkibi vo | Axundova N.O,,
istehsal qidaliliq dayeri. Kosmiyin fiziki- | Qadimova N.S. Siid
texnologiyalari. | kimyovi, mikrobioloji, | vo siid mohsullarinin
organoleptiki gostaricilori. | texnologiyasi. Darslik,
Usaglar {icilin  sit kosmik. | Baki, “Iqtisad
Stidomor usaglar Ucln | Universiteti”
“Vitalakt-DM”.  “Vitalakt-DM” | nagriyyati, 2016, 390
stidiiniin hazirlanma | g, fasil VI
texnologiyast. 2.9hmadov o.,
Ozimov o.M,

Musayen N.X. Yeyinti
yaglari, siid vo sid
mohsullarinin




ekspertizasi. Dorslik.
Baki: Casioglu. 2002,
318 s. fosil III

Koars yaginin
istehsal
texnologiyas.

Korayaginin tosnifati.
Yaggeiliqda istifads olunan siid
vo xamanin keyfiyyotino olan
taloblor. Qaymagin
durulasdirilmast vo yuyulmasi.
Karayaginin istehsal
morhoalalori. Qaymagin
soyudulmasi. Qaymagin
yetisdirilmasi. Siid  tursusuna
qicqirdan  bakteriyalarin  saf
(tomiz) kulturas1 ilo gaymagin
mayalanmasi. Qaymagi tursutma
tisullar1. Korayagin ronglonmaosi.

Miixtolif nov
korayaglarinin istehsali.
Calxalama tsulu ilo koroyagi
istehsali. Korayaginin
calxalanmasina tosir gdstoron
amillor. Karayaginin
duzlanmasi. Karayaginda
rlitubatin edilmasi.
Fasilosiz qurguda
koroyaginin Axin
tsulu 1ilo koroyagi istehsali.
Calxalama isulu ilo kond
korayaginin Ozimov.9.M.,
Doarslik, Baki 2016
texnologiyasi. Pasterizo Vo
sterilizo edilmis  yagn
texnologiyasi. Saflagdirilmis
yagin texnologiyast. Yagin
tozolosdirilmasi  texnologiyasi.
Orinmis yagm texnologiyasi.
Kora yagmmin  qablasdirilmasi,
daginmasi,  qiymotlondirilmasi
vo saxlanmasi.

tonzim
isloyon
istehsali.

1.9zimov.O.M.,
Doarslik, Baki 2016
fasil VIII

2 Illaneruna, A.M.
OO0mas  TEXHOJIOTH
MOJIOKA M MOJIOYHBIX
MPOJIYKTOB: YUYECOHUK
s By3oB / A. M.
MIaneiruna, JI.B.
Kamamuna. - M.
KoaocC, 2006. - 199
c.-fasil VI

2 saat

Dondurmalarin
istehsal
texnologiyalari.

Dondurmanin tosnifati. Qahvali
dondurma. Sokaladli dondurma.
Qozlu dondurma. Gilomeyvali
dondurma. Dondurma istehsali
ticiin istifado edilon xammallar

Vo onlarn  keyfiyyati.
Dondurmanin istehsal
texnologiyas. Dondurmanin
istehsalatda saxlanilmasi.

Dondurmanin négsanlari.

1.Ozimov o.M.,
Axundova N.O,
Qadimova N.S. Sid
vo siid mohsullarinin
texnologiyasi. Darslik,
Baki, “Iqtisad
Universiteti”
nosriyyati, 2016, 390
s. fasil VII

2.0nenes  HO. A.

2 saat




Texuomorusa "

o0opynoBaHue IS
MPOU3BOJICTBA

MOpOXXEeHOro. — M.:
N3n-Bo  «le  Jlny,

2009, — 263 c fosil 11

10.

Pendir
istehsalinin
texnologiyas.

Pendirin
qidalilig1 vo tosnifati. Pendir
istehsalinin ~ iimumi  texnoloji
sxemi. Pendirgilikdo  siidiin
keyfiyyotino  verilon tolablor.
Pendir istehsali iiclin  siidiin
hazirlanmasi. Stidiin
saxlanilmasi. Siidiin yetismaosi.
Stidiin istiliklo emali.  Siidiin
normallasdirilmasi. Siidiin slave
emal1. Stidiin ultrafiltriyasiyasi.

Pendir istehsali iigiin
osas materiallarin hazirlanmasi.
Stidqicqirdan preparatin
mohlullarinin hazirlanmasi.
Stidlin ¢ilirimoys hazirlanmasi.
Stido kalsium xloridin  olave
olunmasi. Siido kalium vo ya
natrium nitratin  (selitra) olavo
edilmoasi.  Pendir {i¢iin boyaq.
Bakterial mayalarin
hazirlanmasi. Bakterial mayanin
aktivlosdirilmaosi. Bakterial
mayalarin totbiqi.

Pendir istehsalinda yag
vo ziilaldan istifads. Siidiin
qursaq fermenti ilo
dalomalonmosi. Dolomaonin
keyfiyyotino  vo  xassoalorino
miixtolif amillorin tosiri.
Dolomonin emall. Ikinci
qizdirlma.  Pendir  laymin
hazirlanmasi. Pendirlorin
sixilmasi. Pendirlorin
duzlanmasi \G duzlanma
tisullart.  Pendirin  yetigsmosi.
Miixtolif pendir ¢esidlorinin
istehsal texnologiyasi.

torkibi,

1.9zimov.O.M.,
Doarslik, Baki 2016,
fosil X

2.PsoneBa C. A.
DU3UKO-XUMUYCCKHE
OCHOBBI ~ TEXHOJIOTHUH
JAKTYJIO3BbI.
Crasponions, W3a-BO
CeB-Kasl'TY, 2001. —
138 c.-fasil XII

2 saat

11.

Duzlu suda
yetigdirilon va
uzun miiddot
saxlanila bilon
pendirlorin
istehsal

“Brinza”nin istehsal
texnologiyasi.“Canaq”’pendirinin
istehsal texnologiyasi. “Kobi”
\6) “Tusin”  pendirlorinin
texnologiyasi.“Suluqini”’pendirin
in istehsal texnologiyasi.

1.9zimov o.M,
Axundova N.O,,
Qadimova N.S. Siid
vo siid mohsullarinin

texnologiyasi. Darslik,
Baki, “Igtisad

2 saat




texnologiyalari.

“Motal”  pendirinin  istehsal
texnologiyasi.“Bards” pendirinin
istehsal texnologiyast.

“Sumgqay1t” pendirinin istehsal
texnologiyasi.“Nax¢ivan”pendiri
nin istehsal texnologiyas.
“Sirvan”  pendirinin istehsal
texnologiyasi.“Adigey”’pendirini
n istehsal texnologiyasi.

Universiteti”
nosriyyati, 2016, 390
s. fasil X

2.PabueBa C. A.
DU3NKO-XUMHYECKIE

OCHOBBI TE€XHOJIOTHUH
JIAKTYJIO03BI.
CraBponosnb, W3a-Bo

CeB-Kasl'TY, 2001. —
138 c. Fosil 11

12. | Orgin Orgin pendirlorin osas istehsal | 1.9zimov oM.,
pendirlorin morhololori.  Oridilmo  {igiin | Axundova N.O,, | 2 saat
istehsal xammalin se¢ilmosi. Xammalin | Qadimova N.S. Sid
texnologiyast ilk emali. Pendir qarisigmin | vo siid mohsullarinin

hazirlanmasi. Pendir kiitlasinin | texnologiyasi. Darslik,

yetisdirilmasi. Pendir kiitlosinin | Baki, “Iqtisad

oridilmasi. ©Orgin  pendirlorin | Universiteti”

biikiilmosi  vo  saxlanilmasi. | nogriyyati, 2016, 390

Orgin  pendirlorin  qruplari. | s. fosil XI

Pendirlorin keyfiyyatinin | 2.Ky3nenos, H. H.

giymaotlondirilmasi. Pendirin | JIunaros.

nogsanlari. CripaBo4HUK
TEXHOJIOTa MOJIOYHOTO
MIPOU3BO/ICTBA!
TexHonorus u
peuentypel. T. 6
TexHomnorust JAETCKUX
MOJIOYHBIX MPOJYKTOB
-2005.-512c. :mm. /
B. B. Ky3Hnenos. -
CII6: TUOP/] fosil 11T

13. Sud Mbohsullarin 1.0zimov o.M.,
konservlorinin | konservlosdirilmasi  prinsiplori | Axundova N.O,, | 2 saat
istehsal vo siid konservlorinin noévlori. | Qodimova N.S. Sid
texnologiyas. Siid  konservlorinin  {imumi | vo siid mohsullarinin

texnologiyasi. Stidiin | texnologiyast. Darslik,
keyfiyyatinin Baki, “Iqtisad
giymotlondirilmasi. Siidiin | Universiteti”

tomizlonmosi. Siidiin soyumasi.
Stdiin standartlasdirilmasi. Ilkin
xammalin torkibinin
normallagdirilmasi.
Normallasdirmanin osaslari.
Normallagdirilmig qatisigin
istiliklo emal1. Normallasdirilmig
stidiin qatilagdirilmasi.
Qurudulmanin nazari asaslari.
Sokorli  qatilagdirilmis
tizlii siid istehsali.  Sokorli
qatilagdirilmig qaymagq istehsali.

nosriyyati, 2016, 390
s. fosil XII

2.Yekynaesa J.B.,
ITonsHCcKMit KK.,
lNomy6eBa
TexHonorus
MPOTYKTOB
KOHCEpPBHUPOBAHUS

MOJIOKa U MOJIOYHOTO
ceipps. — M.: [eJln
npuHt, 2002. — 249 c.
(yuebHoOE rmocooue




Qatilagdirilmis  sterilizo edilmis
siid istehsali.  Qatilasdirilmas,
pasterizo edilmis siidiin istehsali.
Quru siid konservlarinin
texnologiyast. Quru {zli sid
istehsali. Quru yagsiz sid
istehsall. Sokorli vo sokorsiz
quru gaymagin istehsali. Yiiksok
yagli quru gaymaq. Quru turs
siid mohsullari. Quru turs xama.
Dondurma {iglin quru qarisiq.
Tez holl olan quru siid. Qurut.
Yeyinti kazeinatin istehsali. Stid
konservlarinin qiisurlari.

1uist By30B) fosil 111

14.

Stidiin
tullantisiz emali
v ikinci
daracali emal
mohsullari,
onlarin asasinda
miixtalif
mohsullarin
istehsali.

Uzsiiz siid, zordab vo ayranin
sonaye emali, texnologiyast vo
somarali istifads yollari.
Uzsiiz siid. Ayran. Zordab.
Zordabin separatordan
kecirilmasi. Zardabdan ziilallarin
gotiiriilmosi.  Stid  sokorinin
istehsali. Zordabdan miixtolif
igckilorin hazirlanmasi. Zordabin
qatilagdirilmasi. Quru zordab.
Stid sokorinin  istehsal
texnologiyast. Saflagdirilmis
siid sokorinin istehsali.
Miixtolif isullarla
kazeinin alinma texnologiyasi.
Tursu tsulu ilo kazein istehsali.
Siid ziilalinin istehsali. Uzlii
sid ovozedicilori. Buzovlar
ticlin quru izli sid
ovozedicisi. Buzovlar ticlin
maye Uzli stid ovozedicisi.
Qidalilig:
zonginlosdirilmis zardab.
Zordabdan  hazirlanmis  siid
mohsullarinin texnologiyasi.
Qatilasdirilmis zaordab
konsentratlari. Minerallar1
elektrodializ isulu ilo
azaldilmis  quru zordabin
texnologiyas. Tomizlonib
qatilagdirilmis zardabin
texnologiyasi. Zordab  kvasi.
Ultrasiizmo tsulu ilo alinmig
zlilalli zordab konsentrati. Tobii
kazein konsentrati.

1.9zimov o.M,
Axundova N.O,,
Qadimova N.S. Sid
vo siid mohsullarinin
texnologiyasi. Darslik,
Baki, “Iqtisad
Universiteti”

nasriyyati, 2016, 390
s. fasil XIII

2.ITomuoe "
palnroHaIbHOE
HCIIOJIb30BaHUE
MOJIOYHOM CBIBOPOTKH
Ha MPUHIUIIAX
0e30TX0IHOH

TEXHOJOTHH. YuebHoe
nocobue. / Xpamiios
A.T'., Kapunos A. 1.,
Kynmxkes C. M. wu
ap./—  CraBponods,
2007.—120 c fosil I

2 saat




15. | Camis Camis siidiinlin gidaliliq | 1.9zimov oM.,

stidiindon doyori vo osas xilisusiyyatlori. | Axundova N.O,, | 2 saat
miixtalif Camis siidiindon alinan | Qadimova N.S. Siid
mohsullar mohsullarin xiisusiyyetlori. | vo siid mohsullarinin
istehsalinin Camis siidiindon duzlu suda | texnologiyasi. Darslik,
texnologiyasi. yetisdirilon pendirlorin istehsali. | Baki, “Iqtisad

Camis  siidiindon  dondurma | Universiteti”
istehsali.  Camis  silidiindon | nasriyyati, 2016, 390

gaymaq istehsali.  Camus | s. fosil XIV

stidiindon koroyagi istehsall. 2.Kpycob I''H.,
XpamIioB AT,
Bomokurnna 9.B.,
Kapnbrues C.B.
TexHonorust MoJOKa u
MOJIOUHBIX

nponykros. Ilox pen.
A.M. Hlanpirunon. —
M.: KomocC, 2006. —
455 ¢. — (YueOHukH
U ydeOHBIE TOCOOHS
TUTST CTYJICHTOB
BBICIIINX y4eOHBIX
3aBenenuit). fosil III
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XII. Seminar-masgalolor

Seminar- masgolo vo yaxud laboratoriya dorslorindo tolobo 6z fikirlorini mantiqi ardicilligla
ifads vo izah etmayi bacarmalidir. Buna nail olmaq ti¢iin toloba: 1) Laboratoriya maggolosinin
har bir mévzusu lizra verilon suallar1 cavablandirmagi bacarmali; 2) Miivafiq miihazirs
materiallan1 digqgatle dyronmoli; 3) Miihaziro mdvzusu lizro tovsiys edilon adabiyyatlart oxumali
va Oyronmali;

Talabanin laboratoriyadaki hor bir cavab 2 balliq sistem giymetlondirilir. Semestrin
sonunda semestr arzinds tolobonin biitiin cavab ballar1 toplanir vo talabanin cavablarmin imumi
sayina boliinmoklo orta giymat (bal) hesablanr.

Laboratoriya islori

Ne Laboratoriya islari

1. Stid mohsullariin keyfiyystine nazarst , hacm, qravimetrik vo densimetrik tadqiqat vo
stid mohsullarinin fiziki-kimyavi xassalorinin toyini metodlarinin dyronilmasi

2. Siidiin torkibindo qatisiglarin, inok siidiino keci siidii qatilmasmin (inixova goro) vo
pasteriza olunub — olunmamasinin tayini

3. Stidiin mikrobioloji vo mikroskopik miiayinasi

4. Qida yaglarinin, gatigin, xamanin, sorun miiayino {isullar1 vo yag faizinin toyini

5. Dondurmanin keyfiyyat gostaricilarinin dyronilmasi




6. Bork pendirin miiayino metodlari

7. Orgin pendirlor istehsalinin dyronilmasi

8. Siid konservlorinin keyfiyyat gostaricilorinin dyranilmasi.

XII1. Fann iizra kurs isi
Fonn iizra kurs isi nazarda tutulmayib.
XIV. Talablor va giymatlondirma
Online darslar tigiin nazarda tutulmayb.
XV. Darsas davamiyyat
Tolobalorin dorso davamiyyati sorbastdir.

XVI. Talaboalarin qivmatlondirilmasi

Fonn {izro tolobolorin yekun biliyi 100 balliq sistem {izro qiymotlondirirlir. Ballarin
maksimum miqdari -100 baldir: tolobo imtahana qodor 50 bal (Laboratoriya islori, davamiyyot
vo kollokvium (ara imtahani) iizro toplanir). 50 bal - imtahan zamani alir.

XVII. imtahan arahq suallar

XVIII. Yekun giyvmatlandirma

Fonnin tadrisinin sonunda bir dofs yekun imtahan togkil olunur. Talobanin imtahandaki cavabi
0-50 bal araliginda (maksimum 50 bal) qiymatlondirils bilor. Fonn {izro imtahan suallar1 yaxud
testlor miihaziro matnlori vo maggoalo dorslorinin mozmununa uygun olaraq tortib edilir.

Imtahanin naticolorinin qiymotlondirilmasi ilo bagli tolobonin hor-hansi sikayati olarsa, talobo
Universitetdo miioyyon olunmus timumi qaydalar osasinda Apellyasiya Komissiyasina miiraciot
edo bilor.

Yekun imtahandan sonra tolobonin fonn {izro topladig: biitiin ballar toplanir vo yekun qiymat
(bal) hesablanur.

Istigamat Ballar Faiz
Imtahan (final) 50 50 %
Davamiyyat, seminar (masgalo) vo ya laborator dorslorin 50 50 %
naticaloring gors
Comi: 100 100 %

Fonn {izro semestr orzindo (imtahana qador vo imtahanda) tslabonin topladigi balin yekun
miqdaria gora onun yekun biliyi asagidaki kimi qiymatlondirilir:

51 baldan asag1 olduqda - “qeyri-kafi” —F

51-60 bal- “gonastboxs” — E

61-70 bal- “kafi” -D
71-80 bal- “yaxs1” -C
81-90 bal- “cox yaxs1” - B
91-100 bal- “sla” -A

Tolobonin topladigi yekun bal 51 baldan asagi olduqda (yoni onun biliyi “qeyri-kafi”
qiymatlondirildikdos) tolaba bu fondon krediti gazanmir va onun fonn iizra akademik borcu qalir.

E :1___.:’__.'1 /A
Tortib etdi: :—t‘ ~~7  dosent., t.e.n. Omarova Elza Madot




